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(1) Angaben zum Haushalt 
Wie viele Personen leben in Ihrem Haushalt?  

____ Erwachsene ____ Kinder  

   

Wo nehmen Sie die Familienmahlzeiten meistens ein? 

o im Esszimmer o im Wohnzimmer o in der Küche 
   

Über welche Räume können Sie zukünftig auf gleicher Ebene mit der Küche noch verfügen? 

o Speisekammer o Hauswirtschaftsraum  

 

  

(2) Angaben zur Küchengestaltung 
Welche Form soll Ihre Küche haben? 

o Zeilen-Küche o Zwei-Zeilen-Küche 
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o L-Küche ohne Halbinsel o U-Küche ohne Halbinsel 

o L-Küche mit Halbinsel o U-Küche mit Halbinsel 

Keine Halbinsel 
Eine Halbinsel ist eine in den Raum hineinragende 
Küchenzeile, die nur mit einer kurzen Seite an eine 
Wand angeschlossen, aber mit dem Rest der Küche 
verbunden ist. 

Halbinsel  

  

o Inselküche mit freistehender Insel o eigene Skizze: 

o Inselküche mit Halbinsel (Wandanschluss)  

 

 
Wünschen Sie sich einen Essplatz in der Küche?  

o Ja, in Bar- bzw. Tresenform o Nein  

o Ja, in Form einer integrierten Sitzecke   

o Ja, in Form eines angegliederten Tisches  

o Ja, in folgender Form: ________________________ 
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Wie würden Sie Ihren Einrichtungsstil bezeichnen? 

o natürlich o farbenfroh 

o romantisch o rustikal 

o puristisch o high-tech 
 

Welche Farben sprechen Sie am meisten an? 

o Naturfarben:  

o Pastellfarben:  

o Powerfarben:  

o Unbunt:  

 

Wie stellen Sie sich Ihre Küchenfront vor? 

Kreuzen Sie gern mehrere Optionen an, wenn Sie sich eine Kombination aus Frontdekoren vorstellen.  

o Hochglanz-Front o matte Küchenfront 

o Holz-Front o andere Dekorfront (z.B. Betonoptik) 

o farbige Front o ___________________________ 
 

Welches Material soll Ihre Küchenfront haben? 

Die verschiedenen Optionen sind nachfolgend nach Wertigkeit/ Preisgruppe aufsteigend sortiert: 

o Kunststoff o Furnier (Echtholz, keine Nachbildung) 

o Lacklaminat o Glas 

o Lack o Keramik 
 

Welche Küchengriffe bevorzugen Sie?  

Griff-Varianten  

o Bügelgriffe  o Griffleisten 

 

o Relinggriffe 

 

o Möbelknöpfe 
 

o Eingefräste 
Griffmulden 

 
o Muschelgriffe 
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(3) Angaben zu den Elektrogeräten 

 

Welche Art von Kochfeld bevorzugen Sie? 

o Elektrokochfeld o 60cm breit 

o Induktionskochfeld o 70cm breit 

o Gaskochfeld o 80cm breit 

o Dominokochfeld (Kombination aus z.B. Induktion 
und Gas oder Teppan Yaki) 

o > 80cm breit 

 

Welche Art von Backofen bevorzugen Sie? 

o Standard-Backofen o im Unterschrank verbaut 

o Backofen mit Dampfstoßfunktion o ergonomisch erhöht verbaut 

o Backofen mit Dampfgarfunktion  

o Backofen mit integrierter Mikrowelle  

o Backofen mit Selbstreinigung (Pyrolyse)  

 

Welche Art von Kühlgerät bevorzugen Sie? 

Einbaugerät Standgerät 

o Kühl-Gefrierkombination o Kühl-Gefrierkombination (60-70cm breit) 

o Kühlschrank o Kühlschrank 

o Gefrierschrank o amerikanischer Side-by-Side 
 

 

 

Grifflose Varianten  

o Griffmulden (am 
Korpus verschraubt) 

 

 

o Tip-on-Beschläge 
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Welche Art von Geschirrspüler bevorzugen Sie? 

o Teilintegrierter Geschirrspüler 
(Bedienblende außen) 

o im Unterschrank verbaut 

o Vollintegrierter Geschirrspüler 
(Bedienblende innen) 

o ergonomisch erhöht verbaut 

  

o mit Besteckkorb o Standard, 60cm breit 

o mit Besteckschublade o Kompakt, 45cm breit 
 

Welche Art von Dunstabzug bevorzugen Sie? 

o Wandesse im Boxdesign o als Umlufthaube betrieben 

o Wandesse im Schrägdesign (Kopffreihaube) o als Ablufthaube betrieben 

o Dunstabzug im Oberschrank integriert  

o Inselesse  

o Kochfeldabzug (ins Kochfeld integrierter Dunstabzug) 

o Deckenlüfter  

o anderes Design: ________________________ 

 

Welche Elektrogeräte benötigen Sie darüber hinaus? 

o Dampfgarer o Vakuumierschublade 

o Kaffeemaschine o Weinkühlschrank 

o Einbaumikrowelle o integrierte Brotschneidemaschine 

o Wärmeschublade o _________________________ 
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(4) Angaben zum Sanitär 
 

Welche Art von Einbauspüle bevorzugen Sie? 

o Einzelbecken ohne Abtropffläche o aufliegend montiert 

o Ein-Becken-Spüle mit Abtropffläche o flächenbündig montiert ** 

o Zwei-Becken-Spüle ohne Abtropffläche o Unterbau-Spüle ** 

o Zwei-Becken-Spüle mit Abtropffläche  

o Eckspüle  

o Spüle in Sonderform: _______________ 
________________________________ 

** nur für bestimmte Arbeitsplattenmaterialien 
geeignet (z.B. Granit, Keramik) 

 

Welches Material soll Ihre Einbauspüle haben? 

o Edelstahl  

o Verbundwerkstoff  

o Keramik  

 

Über welche Eigenschaften soll Ihre Armatur verfügen? 

o soll ausziehbar sein  

o soll zusätzlich zum Normalstrahl einen breiten Brausestrahl haben 

o Heißwasserfunktion  

o Filterwasserfunktion  

o Sprudelwasserfunktion  

o Sonstige Wünsche: ______________________________________________________________ 
 

Wünschen Sie ein Abfalltrennsystem? 

o ja, mit __ Abfalleimern  

o nein  
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(5) Angaben zur Arbeitsplatte 

 
Welches Arbeitsplattenmaterial wünschen Sie sich? 

o Resopal-beschichtete Spanplatte / Kunststoff  

o Naturstein  

o Keramik  

o Dekton (spezielle Keramik)  

o Massivholz  

o Glas  

o Edelstahl  

o _______________________________________  

 

 

Welche Arbeitsplattenhöhe erlaubt Ihnen ergonomisches Arbeiten? 

Die Arbeitsplattenhöhe setzt sich aus den drei Komponenten Arbeitsplattenstärke, Korpushöhe und 
Sockelhöhe zusammen. Zur Ermittlung der ergonomischen Arbeitsplattenhöhe zieht man von der 
Ellenbogenhöhe 10 bis 15cm ab. 

 

__________ cm 
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(6) Angaben zur Ausstattung 
 

Welche Art von Beleuchtungssystem wünschen Sie sich? 

o keine Beleuchtung  

o LED-Hängeschrank-Beleuchtung extern (aufgeschraubt) 

o LED-Hängeschrank-Beleuchtung integriert (im Korpusboden) 

o ggf. Griffmuldenbeleuchtung (bei griffloser Küchenplanung) 

o ggf. LED-Hängeschrank-Innenbeleuchtung (in Schränken mit Glasfront) 

o LED-Beleuchtung in Auszügen  

o LED-Beleuchtung im Sockelbereich  

o _______________________________________  

 

Welche weiteren Ausstattungselemente wünschen Sie sich für Ihre Küche? 

o Schubläden und Auszüge statt Drehtüren  

o Eckschranksysteme (z.B. Karussellschrank, LeMans-Schrank) 

o Apothekerschrank 

o übertiefe Arbeitsplatte 

o Besteckeinsätze 

o Nischenverkleidung / Rückwand  

o Jalousienschrank / Rolloschrank  

o _______________________________________  

 

(7) Sonstige Angaben 
 

Wieviel Budget planen Sie für Ihre neue Küche? 

Mein Budget: __________ Euro 

 

 

In welchem Zeitraum soll die Küche montiert werden? 

__________ (Monat/Jahr) 
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Wie lautet Ihre Lieferadresse? 

Name:  _____________________________________________________________ 

Adresse: _____________________________________________________________ 

 

Weitere Kontaktdaten: 

E-Mail-Adresse: _____________________________________________________________ 

Telefonnummer: _____________________________________________________________ 

 


